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LES FORMULES
Mise à disposition de l’appareil si besoin.*

FORMULEFORMULE
PIERRADEPIERRADE

OU PLANCHAOU PLANCHA
minimum

6 personnes

FORMULEFORMULE
RACLETTERACLETTE

minimum
6 personnes

FORMULEFORMULE
FONDUEFONDUE

minimum
6 personnes

ASSORTIMENT DE VIANDEASSORTIMENT DE VIANDE (200g/pers) 
Volaille - Bœuf - Porc - Lard - Bacon...
et ses sauces légères au fromage blanc
ASSORTIMENT DE CRUDITÉSASSORTIMENT DE CRUDITÉS
Céleri - Carottes - Concombre
MÉLANGE DE LÉGUMES À GRILLERMÉLANGE DE LÉGUMES À GRILLER
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)  
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN : 1 pain long pour 5 personnes 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIESASSORTIMENT DE CHARCUTERIES
de montagne fabrication maison et condiments
FROMAGE À RACLETTEFROMAGE À RACLETTE (200g/Pers.)
POMME DE TERRE CHARLOTTE EN ROBE DES CHAMPSPOMME DE TERRE CHARLOTTE EN ROBE DES CHAMPS
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN : 1 pain long pour 5 personnes 

SAVOYARDESAVOYARDE 
(Comté - Emmental - Beaufort)
ou VOGIENNEou VOGIENNE (Comté - Emmental - Beaufort - Munster)
Fromages râpés -Vin blanc sec pour mélange - Muscade - Ail écrasé
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIESASSORTIMENT DE CHARCUTERIES
de montagne fabrication maison et condiments
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN en morceaux pour la fondue

*40€ de caution
pour tout prêt d’appareil
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OU JUSTEOU JUSTE
L’ESSENTIELL’ESSENTIEL

minimum
4 personnes

FORMULEFORMULE
PIC-NIQUEPIC-NIQUE

DE GROUPEDE GROUPE
minimum

6 personnes

En contenant
jetable

et recyclable

FORMULEFORMULE
PLATEAUPLATEAU

REPASREPAS
minimum

6 personnes

Plateau
individuel complet

de l’entrée
au dessert.

FORMULEFORMULE
SANDWICHSANDWICH

LE PLATEAU DE PIERRADE OU PLANCHALE PLATEAU DE PIERRADE OU PLANCHA : 
Assortiment de viandes - Mini 200g/pers 
(Volaille - Veau - Bœuf - Porc - Lard - Bacon)

LE PLATEAU DE RACLETTELE PLATEAU DE RACLETTE : 
Assortiment de charcuteries de montagne maison 
Condiments (150g) Fromage à raclette (200g/pers)

// Plateau décoré à mettre sur vos table

3 CRUDITÉS DE SAISON3 CRUDITÉS DE SAISON
2 VIANDES FROIDES2 VIANDES FROIDES (au choix) 
(Rôti de porc - Jambon à l’os - Roulé de dinde - Rosbif cuit)
SAUCE - CONDIMENTSSAUCE - CONDIMENTS
PETIT ASSORTIMENT RÉGIONAL DE CHARCUTERIES MAISONPETIT ASSORTIMENT RÉGIONAL DE CHARCUTERIES MAISON
Lard de jambon cru - Saucisson sec maison
Saucisse à croquer - Gendarmes
PAIN MAISONPAIN MAISON (1 demi-baguette par personne)
FROMAGES DE NOS HAUTSFROMAGES DE NOS HAUTS
Tomme - Munster
DESSERT MAISONDESSERT MAISON (Montagnard ou tartelette)

Crudités de saison 
Poisson (Poché ou terrine maison) - Sauce
Viande froide - Accompagnements
Charcuterie - Condiments
Portion de fromage de pays 
Demi-baguette maison 
Dessert maison 
Boisson individuelle (Sans alcool)
Sachet de couverts - Serviette - Gobelet

Possibilité de plateau sans porc

Sandwich charcuterie (au choix)
1 boisson soft
1 moelleux ou 2 cannelés ou 2 bouchons

Également disponible au magasin tous les jours.
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LE GRILLARDINLE GRILLARDIN……………………………………………………………………………………………..........
1 tranche de lard fumé ou frais mariné 
2 saucisses différentes à griller 
Escalope de porc ou 1 pilon de poulet mariné
2 crudités au choix*
Demi-baguette

LE BOUCANIERLE BOUCANIER………………………………………………………………………………………………......
1 tranche de lard fumé ou frais mariné
2 saucisses différentes à griller 
1 côte de porc marinée ou 1 brochette
(Bœuf ou volaille)
Petits légumes à griller
Patate en robe des champs et son «chic»
2 crudités au choix*
Demi-baguette

LE MAXI GRILLLE MAXI GRILL……………………………………………………………………………………...……………..
1 tranche de lard fumé ou frais mariné
2 saucisses différentes à griller 
1 côte marinée 
1 brochette (bœuf ou volaille)
1 pomme de terre en robe des champs et son « chic »
2 crudités au choix*
Demi-baguette 
Brownies ou tartes maison

Possibilité de dessert maison de la carte 

* Crudités à choisir
> Taboulé
> Carottes
> Céleri
> Choux carottes
> Concombres
> Tomates à la Marocaine
> Salade de pomme de terre

FORMULEFORMULE
BARBECUEBARBECUE

minimum
6 personnes

LES PAINSLES PAINS

LES PETITSLES PETITS
PAINSPAINS

INDIVIDUELSINDIVIDUELS

POUR VOSPOUR VOS
DÉJEUNERSDÉJEUNERS

OU VOSOU VOS
GOÛTERSGOÛTERS

MAIS AUSSIMAIS AUSSI
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