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(10 pers.

minimum)
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BUFFETS
Minimum 10 personnes

Cochonailles maison
Assortiments de 5 crudités
2 viandes cuites au choix
Condiments, sauce d’accompagnement
Nos pains à la coupe (ou baguettes uniquement)

Salade de pommes de terre - Carottes fraîches - Céleri frais 
Duo de nos saucisses maison (Saucisse au couteau et le p’tit Bressaud) 
Fumé au bois de hêtre cuit au bouillon - Lard braisé
Terrine de grand mère maison 
Condiments - Sauce d’accompagnement 
Munster fermier - « Chic » (fromage frais aux fines herbes) 
Salade verte - Meurotte
Tarte maison ou salade de fruits frais*
Nos pains à la coupe (ou baguettes uniquement)

UNE PARTIE UNE PARTIE «petit apéro»«petit apéro»
Charcuterie fine pour ouvrir l’appétit

ET LE BUFFETET LE BUFFET
Assortiment de 5 crudités
Ardoise de cochonnailles maison
2 viandes froides au choix** + légumes croquants grillés
Sauces d’accompagnement - Condiments
Fromages de nos montagnes 
Salade verte - Meurotte 
Tarte maison ou salade de fruits frais*
Nos pains à la coupe (Ou baguettes uniquement)

Option: 
Saumon ou émietté d’aile de raie à l’ail des ours
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PARTIE APÉROPARTIE APÉRO
Charcuterie fine
ET LE BUFFET FROID D’ENTRÉESET LE BUFFET FROID D’ENTRÉES
Assortiment de 6 crudités et salades
Dégustation de viandes froides et cochonnailles 
Condiments - Sauces d’accompagnement 
LA CASSOLETTE CHAUDELA CASSOLETTE CHAUDE (à choisir dans la carte page 5)
OU NOIX DE JAMBON EN CROÛTE DE PAINOU NOIX DE JAMBON EN CROÛTE DE PAIN
(tenue au chaud à proximité du buffet, possibilité de varier les plaisirs) 
FROMAGES DE NOS MONTAGNES FROMAGES DE NOS MONTAGNES 
Salade verte - Meurotte
Buffet de desserts à la carte (3 au choix à panacher) 
Nos pain à la coupe (Ou baguettes uniquement)

*Possibilité d’un entremet au choix + 1,50€ ou desserts miniatures + 3,00€
 **Viandes froides à choisir : Rosbif cuit- Rôti de porc braisé - Ballotin de volaille
Viande fumée cuite - Pilon de poulet... 

CRUDITÉS À CHOISIRCRUDITÉS À CHOISIR
Taboulé oriental - Carottes fraîches - Choux carottes - Concombres 
Céleri frais rémoulade - Tomates à la Marocaine 
Choux lardons - Perles marines
Pommes de terre - Salade Normande - Betteraves - Salades de lentilles 
cuisinées - Macédoine - Pâtes au pistou - Piémontaise - Salade fraîcheur
Tomate mozzarella...

Brochette de fruits marinés - Tartare de fruits frais - Mini mousse chocolat
Mini île flottante - Panna cotta citron - Soupe de fraise en saison
Mini tartelette citron - Brownies et crème anglaise
Mini chou à la crème - Fromage blanc aux brimbelles (myrtilles)
Cannelés Bordelais - Cookies - Moelleux pistache et crème anglaise
Bouchons mirabelles ou myrtilles - Mini crumble aux pommes

                    | 5 Pièces/ pers


	Champ de texte 62: 21€/pers
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