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APERITIFS'
Pour chacun des produits ci-dessous,

minimum 8 personnes

60 à 70 sandwichs……………………………………......………………………………….......................

Pain au lard - Ficelles provençales ou autres
Lard braisé - Saucisse au couteau cuite - Gendarmes - Saucisse à croquer
Filet mignon de porc fumé - Filet de poulet fumé
Petits poivrons farçis
Comté - Munster blanc fermier - Involtini……………………...………..…….

Micro ratatouille - Crevettes à l’ail
Émulsion de betterave - Fromage frais au cumin
Pommes poêlées façon Tatin - Foie gras
Cappuccino de saumon - Crème de raifort
Fromage frais - Tomate confites - Mignon fumé
Petits légumes croquants - Magret de canard fumé………...…….….

Mini pâté en croute…......................………...……………………………………………………........ 
Tomate cerise en pomme d’amour………………………………………............................. 
Canapé campagnard - Rillette, terrine (sur pain céréales)………..….………….......
Canapé sur pain de mie (Poisson - Charcuterie)……………………….........….…………...... 
Mini burger de thon ou campagnard………………………………………......................
Bouchée de Foie gras avec son chutney……...................................................... 
Paris Brest de langoustine……………………………….......................................………...... 
Toast de saumon fumé………………………………………..................................................... 
Panier de «Mauricettes» garnies (3 pièces)……………………...……………................... 
Panier de crudités en petits bâtonnets (tomate cerise, céléri branche, carottes,
concombre, choux fleur à tremper dans nos sauces légères assaisonnées)……………...............

Les feuilletés apéritifs les 100 gr…......................………...………………………………...... 
Réduction salée chaude classique
(Pizza, quiche poireaux, tarte cèpes, pruneaux au lard)…...………………...........………....…….......
La mini brioche escargot…………………………………….......………………………................. 
Mini burger de boeuf ou de saumon………………………………………..........……........ 
La mini Saint-Jacques……………………………………........………………………….…............... 
Mini pâté Lorrain……………………………………........………………………………........................

PAIN SURPRISEPAIN SURPRISE
(charcuterie
ou poisson)

LE PLATEAULE PLATEAU
APÉRITIFSAPÉRITIFS

Assortiment
sur plateau
ou planche

VERRINESVERRINES
APÉRITIVESAPÉRITIVES

Un grand choix
dont quelques

exemples

À SERVIR FRAISÀ SERVIR FRAIS

À TIÉDIRÀ TIÉDIR
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LES ENTRÉESLES ENTRÉES
FROIDESFROIDES

LES POISSONSLES POISSONS
FROIDSFROIDS
Entrée

LES ENTRÉESLES ENTRÉES
CHAUDESCHAUDES

LES ASSIETTESLES ASSIETTES
GOURMANDESGOURMANDES

En première
entrée           .

ou en entrée
unique            .

LES POISSONSLES POISSONS
CHAUDSCHAUDS
Saumon
d’Écosse

Label rouge*

LES LES 
CASSOLETTESCASSOLETTES

De nos
cuisiniers
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ENTREES'
Poulet en gelée et petits légumes (vinaigrette parfumée).……………….............……
Boeuf en gelée sauce à l’ail.……………….............….……………….............….................
Assortiment de crudités.……………….............….……………….............….……………….....
Plateau du bûcheron (assortiment de charcuteries maison et condiments)................
Assortiment de trois viandes froides.……………….............….……………….............
Nougat de volaille au basilic (sur fromage frais et fruis secs).………………...............
Pâté en croûte et sa garniture.……………….............….……………….............…...........
Foie gras de canard aux Vendanges Tardives.……………….............….............

Terrine de poisson aux petits légumes.……………….............….………………..........
Terrine aux 3 poissons.……………….............….……………….............….……………….........
Florentine aux deux saumons
(saumon frais et fumé - Œuf mollet - Crème fouettée).……………….............….………………..........
Rillettes aux deux saumons - Pain maïs à toaster.……………….............…......
Terrine de Saint-Jacques aux petits légumes.……………….............…..............
Duo de poisson Gravlax (saumon et cabillaud).……………….............….……………….....
Émietté d’aile de raie à l’ail des ours .……………….............….………………............
Saumon fumé maison (Écosse Label Rouge).……………….............….………………..........
Assortiment du pécheur 
(Saumon fumé - Tartare d’écrevisses - Terrine Saint-Jacques - Crevettes).……………….............

Bouchée à la reine.……………….............….……………….............….……………….............….
Croustade de fruit de mer.……………….............….……………….............….……………….
Croustade forestière.……………….............….……………….............….………………............
Feuilleté Savoyard (Pomme de terre - Lard fumé - Reblochon - Feuilletage).……………..
Nems de poulet maison (2/pers) - Salade verte.……………….............…..........
Tourte ou pâté lorrain et sa salade verte.……………….............….………………....
Tourte Bressaude (Spécialité au munster) - Salade verte.……………….............…...
Vol au vent vollaile - ris de veau.……………….............….……………….............…........
Coquille de Saint-Jaques sur lit de champignons frais.……………….........
Douzaine d’escargots de Bourgogne.……………….............….……………….............

Tous les prix indiqués sont à la portion
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ASSIETTE PÉRIGOURDINEASSIETTE PÉRIGOURDINE
Salade mélangée - Foie gras - Gésiers confits - Magret de canard fumé
Croûtons et lardons - autres garnitures…

ASSIETTE VOSGIENNEASSIETTE VOSGIENNE
Salade mélangée - Filet mignon fumé - Lardons - Croûtons - Œufs mollet
Tomates cerises - Autres garnitures…

ASSIETTE NORVÉGIENNEASSIETTE NORVÉGIENNE
Salade mélangée - Saumon fumé - Terrine de poisson - Queues 
d’écrevisses en tartare - Crevettes bouquet - Tomates cerises - Citron…

ASSIETTE TERRE & MERASSIETTE TERRE & MER
Salade mélangée - Foie gras - Magret fumé - Saumon fumé - Terrine de 
Saint-Jacques - Autres garnitures…

Lotte farcie marchand de vin……..………………………………………………………….........
Blanquette de la mer (Cabillaud - Saumon - Crevettes sauvages)…..……....................
Rôti de saumon** lardé de magret fumé- jus de veau - fèves……..…..….
Choucroute de la mer (Saumon -St Jacques - Cabillaud - Crevettes)…………….......…
Filet de Saint-Pierre sauce mirabelle......…………………..………………………….......
Timbale de Rouget aux écrevisses......................………………………………..............

En porcelaine blanche. Idéale pour compléter un bon apéro, buffet froid ou comme  entrée chaude

CASSOLETTE DU PÊCHEUR CASSOLETTE DU PÊCHEUR 
Cabillaud - Saumon confit - Sur lit de légumes
CASSOLETTE D’ESCARGOTSCASSOLETTE D’ESCARGOTS
Escargots - Asperges vertes - Cèpes
CASSOLETTE DE JOUES DE PORC CONFITESCASSOLETTE DE JOUES DE PORC CONFITES
Joues de porc - Champignons - Carottes glacées
CASSOLETTE «MINI» CHOUCROUTE DE LA MER CASSOLETTE «MINI» CHOUCROUTE DE LA MER 
Saumon - Cabillaud - Saint-Jacques sur lit de choux cuisiné
CASSOLETTE  DE RIS DE VEAU BRAISÉS CASSOLETTE  DE RIS DE VEAU BRAISÉS 
Ris de veau braisés - Champignons - Légumes confits
CASSOLETTE PARMENTIER DE CANARD CONFITCASSOLETTE PARMENTIER DE CANARD CONFIT
Canard confit avec aromates - Purée légère
CASSOLETTE FAÇON BOUCHÉE À LA REINECASSOLETTE FAÇON BOUCHÉE À LA REINE
Recouverte de feuilletage pur beurre
CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES 
Saint-Jacques sur lit de poireaux - Champignons
CASSOLETTE DE LOTTE, GAMBAS ET SAUMON CASSOLETTE DE LOTTE, GAMBAS ET SAUMON 

*Prix selon les cours / **Poissons sauvages si disponibilité
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VIANDES ET PLATS CUISINES'
Viandes de pays, volailles de France et légumes frais en saisons.

Jambon à l’os sauce porto ou madère...………...………………………………….........
Rôti de porc Vosgien………………………………………………………………………………………...
Langue de bœuf sauce madère………………………………………………………………......
Filet mignon de Porc sauce au choix (forestière ou poivre vert)……………………..
Joue de porc façon Grand mère (ou aux morilles +            )...………........................
Veau de lait braisé aux aromates................................………………….....................
Cochon de lait farci rôti et son jus…………………………………………….....................
Paleron de boeuf à la Hongroise……………………………………………………................
Gigot de 7 heures au romarin (mini 8 pers)……………………………………………………..
La noix de jambon en croûte de pain (6/8 pers. et sa sauce madère)…..
Souris d’agneau “confite“…………………………………………………………………………………
Dodin de veau aux petits légumes………………………………………….........................
Joue de bœuf confite anisée.............……………………………………………………...........

Civet de biche à notre façon…………………………………………............…………………....
Baeckeofe de gibier (à partir de 8 personnes)…………....………………………………...........
Rôti de biche basse température....……………………………………………………………..

Émincé de volaille au curry…………………………………………………………………………….
Coq au Riesling.......................................................……………….…………….......................
Cuisse de canard confite....…………………………………………………...............................
Gigolette de poulet (désossée) aux pleurotes…………………..................................
Tajine de poulet aux olives - Citrons confits - Semoule orientale……..
Râble de lapin (sans os) farci aux noisettes - Champignons…………...........
Suprême de pintade - Artichauts - Foie gras……………………..........................
Magret de canard forestier…………………………………………..…………..........................
Caille désossée farcie aux chanterelles……………………………….........................
Cuisse de pintade et sa sauce…….…………………………………………..........................

LES VIANDESLES VIANDES
CUISINÉESCUISINÉES
Possibilité

de changer
de sauces

LE GIBIERLE GIBIER
Selon

disponibilité
et saison

LESLES
VOLAILLESVOLAILLES
CUISINÉESCUISINÉES
Possibilité

de changer
de sauces
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2 GARNITURES2 GARNITURES
AU CHOIXAU CHOIX

(300gr)(300gr)

COMPTECOMPTE
POUR 2POUR 2

LÉGUMESLÉGUMES

LES PLATSLES PLATS
UNIQUESUNIQUES

LES PLATSLES PLATS
UNIQUESUNIQUES

RÉGIONAUXRÉGIONAUX

LES À CÔTÉSLES À CÔTÉS

Crédit Photos Michel LAURENT

7

Gratin dauphinois - Bouquet de légumes - Beignet de pommes de terre
Fagots de haricots verts - Tomate provençale - Flan de poireaux et 
quinoa
Carottes Glacées - Spaëtzle - Embeurré de choux 
Tarte fine champêtre  - Poêlée de champignons
Pomme de terre boulangère - Mini ratatouille…

Pomme de terre Savoyarde (Emmental, Comté, Beaufort)
Pomme de terre macaire (Jambon cru, oignon, pomme de terre)
Tangram de légumes sur beignet de pomme de terre

Lasagnes (pur boeuf)…..…………………………………………………………………………............
Poule au riz…..……………………………………………………………………………………………………...
Lasagnes au saumon - cabillaud…..…………………………....……………………………...
Lasagnes végétariennes…..…………………………………………………………….………………
Hachis Parmentier (pur boeuf)…..……………………………………………………………………….
Parmentier de confit de canard…..……………………………………………………………….
Backeoffe de canard (avec foie gras et chanterelles +             ).………………..................
Moussaka…..…………………………………………………………………………………….……………………
Paëlla…..………………………………………………………………………………………………………………….
Tête de veau sauce gribiche - Légumes frais…..……………………………............
Couscous (Merguez - Poulet - Agneau - Kefta - légumes frais - Semoule)…..………….....…...
Lasagnes forestières…..…………………………………………….………………………………………
Carry de poulet à la Réunionnaise (et garnitures)…..……………………………..........
Spaghettis bolognaise…..…………………………………………………………………………………
Tagliatelles aux Saint-Jacques…..……………………………………………………...............

Gratin des hauts (Pommes de terre-Saucisse-Munster-Bouillon de légumes)……..……..
Lasagnes Vosgiennes………………………………………………………………………………….......
Tartiflette ou Munstiflette………………………………………………………………………...........
Tofailles et fumé Vosgien (Patates - Lard - Saucisse - Collet fumé)…………………….....
Backeofe aux 3 viandes…………………………………………………………………………….........
Choucroute garnie……………………………………………………………………………………….......
Jarret braisé - Pommes de terre et son chic (Fromage frais aux fines herbes)
Fleischnacka et choux sauté (Spécialité Alsacienne)………………………………………...
Soupe de légumes d’Antan et son “Retirage“ (Lard frais - Saucisse)
et tartine de crème de Raifort………………………………………………………………….......

Salade verte………………………………………………………………………………………………............
Fromages de nos montagnes………………………………………………………….................
Soupe à l’oignon (Croûtons - Fromage)………………………………..........................
Mélange de pains maison…………………………………………………………………................
Café (et son percolateur)………………………………………………………………………............
Dessert maison au choix………………………………………………………………………….........
(Tarte de saison - Pana cota aux myrtilles - Brownies - Montagnards
Salade de fruits frais - Mousse au chocolat - Tiramisu - Îles flottantes
Fromage blanc au kirch - Crème caramel )

Les entremets (demandez notre carte)
Voir notre buffet de dessert miniatures (page 9)
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BUFFETBUFFET
LE BRESSAUDLE BRESSAUD

LE BUFFETLE BUFFET
MONTAGNARDMONTAGNARD

LE BIENLE BIEN
PORTANTPORTANT

LE CHAUDLE CHAUD
ET FROIDET FROID

BUFFETBUFFET
DE DESSERTSDE DESSERTS

MINIATURESMINIATURES
(10 pers.

minimum)

8

BUFFETS
Minimum 10 personnes

Cochonailles maison
Assortiments de 5 crudités
2 viandes cuites au choix
Condiments, sauce d’accompagnement
Nos pains à la coupe (ou baguettes uniquement)

Salade de pommes de terre - Carottes fraîches - Céleri frais 
Duo de nos saucisses maison (Saucisse au couteau et le p’tit Bressaud) 
Fumé au bois de hêtre cuit au bouillon - Lard braisé
Terrine de grand mère maison 
Condiments - Sauce d’accompagnement 
Munster fermier - « Chic » (fromage frais aux fines herbes) 
Salade verte - Meurotte
Tarte maison ou salade de fruits frais*
Nos pains à la coupe (ou baguettes uniquement)

UNE PARTIE UNE PARTIE «petit apéro»«petit apéro»
Charcuterie fine pour ouvrir l’appétit

ET LE BUFFETET LE BUFFET
Assortiment de 5 crudités
Ardoise de cochonnailles maison
2 viandes froides au choix** + légumes croquants grillés
Sauces d’accompagnement - Condiments
Fromages de nos montagnes 
Salade verte - Meurotte 
Tarte maison ou salade de fruits frais*
Nos pains à la coupe (Ou baguettes uniquement)

Option: 
Saumon ou émietté d’aile de raie à l’ail des ours
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ET FROIDET FROID
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DE DESSERTSDE DESSERTS
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(10 pers.
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PARTIE APÉROPARTIE APÉRO
Charcuterie fine
ET LE BUFFET FROID D’ENTRÉESET LE BUFFET FROID D’ENTRÉES
Assortiment de 6 crudités et salades
Dégustation de viandes froides et cochonnailles 
Condiments - Sauces d’accompagnement 
LA CASSOLETTE CHAUDELA CASSOLETTE CHAUDE (à choisir dans la carte page 5)
OU NOIX DE JAMBON EN CROÛTE DE PAINOU NOIX DE JAMBON EN CROÛTE DE PAIN
(tenue au chaud à proximité du buffet, possibilité de varier les plaisirs) 
FROMAGES DE NOS MONTAGNES FROMAGES DE NOS MONTAGNES 
Salade verte - Meurotte
Buffet de desserts à la carte (3 au choix à panacher) 
Nos pain à la coupe (Ou baguettes uniquement)

*Possibilité d’un entremet au choix + 1,50€ ou desserts miniatures + 3,00€
 **Viandes froides à choisir : Rosbif cuit- Rôti de porc braisé - Ballotin de volaille
Viande fumée cuite - Pilon de poulet... 

CRUDITÉS À CHOISIRCRUDITÉS À CHOISIR
Taboulé oriental - Carottes fraîches - Choux carottes - Concombres 
Céleri frais rémoulade - Tomates à la Marocaine 
Choux lardons - Perles marines
Pommes de terre - Salade Normande - Betteraves - Salades de lentilles 
cuisinées - Macédoine - Pâtes au pistou - Piémontaise - Salade fraîcheur
Tomate mozzarella...

Brochette de fruits marinés - Tartare de fruits frais - Mini mousse chocolat
Mini île flottante - Panna cotta citron - Soupe de fraise en saison
Mini tartelette citron - Brownies et crème anglaise
Mini chou à la crème - Fromage blanc aux brimbelles (myrtilles)
Cannelés Bordelais - Cookies - Moelleux pistache et crème anglaise
Bouchons mirabelles ou myrtilles - Mini crumble aux pommes

                    | 5 Pièces/ pers
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LES FORMULES
Mise à disposition de l’appareil si besoin.*

FORMULEFORMULE
PIERRADEPIERRADE

OU PLANCHAOU PLANCHA
minimum

6 personnes

FORMULEFORMULE
RACLETTERACLETTE

minimum
6 personnes

FORMULEFORMULE
FONDUEFONDUE

minimum
6 personnes

ASSORTIMENT DE VIANDEASSORTIMENT DE VIANDE (200g/pers) 
Volaille - Bœuf - Porc - Lard - Bacon...
et ses sauces légères au fromage blanc
ASSORTIMENT DE CRUDITÉSASSORTIMENT DE CRUDITÉS
Céleri - Carottes - Concombre
MÉLANGE DE LÉGUMES À GRILLERMÉLANGE DE LÉGUMES À GRILLER
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)  
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN : 1 pain long pour 5 personnes 

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIESASSORTIMENT DE CHARCUTERIES
de montagne fabrication maison et condiments
FROMAGE À RACLETTEFROMAGE À RACLETTE (200g/Pers.)
POMME DE TERRE CHARLOTTE EN ROBE DES CHAMPSPOMME DE TERRE CHARLOTTE EN ROBE DES CHAMPS
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN : 1 pain long pour 5 personnes 

SAVOYARDESAVOYARDE 
(Comté - Emmental - Beaufort)
ou VOGIENNEou VOGIENNE (Comté - Emmental - Beaufort - Munster)
Fromages râpés -Vin blanc sec pour mélange - Muscade - Ail écrasé
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIESASSORTIMENT DE CHARCUTERIES
de montagne fabrication maison et condiments
SALADE VERTE ET «MEUROTTE»SALADE VERTE ET «MEUROTTE»
DESSERTDESSERT (au choix)
Tarte de saison - Mousse au chocolat - Salade de fruits - Crème caramel
Montagnard - Panna cotta - Île flottante - Brownies - Créme anglaise…
PAINPAIN en morceaux pour la fondue

*40€ de caution
pour tout prêt d’appareil
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OU JUSTEOU JUSTE
L’ESSENTIELL’ESSENTIEL

minimum
4 personnes

FORMULEFORMULE
PIC-NIQUEPIC-NIQUE

DE GROUPEDE GROUPE
minimum

6 personnes

En contenant
jetable

et recyclable

FORMULEFORMULE
PLATEAUPLATEAU

REPASREPAS
minimum

6 personnes

Plateau
individuel complet

de l’entrée
au dessert.

FORMULEFORMULE
SANDWICHSANDWICH

LE PLATEAU DE PIERRADE OU PLANCHALE PLATEAU DE PIERRADE OU PLANCHA : 
Assortiment de viandes - Mini 200g/pers 
(Volaille - Veau - Bœuf - Porc - Lard - Bacon)

LE PLATEAU DE RACLETTELE PLATEAU DE RACLETTE : 
Assortiment de charcuteries de montagne maison 
Condiments (150g) Fromage à raclette (200g/pers)

// Plateau décoré à mettre sur vos table

3 CRUDITÉS DE SAISON3 CRUDITÉS DE SAISON
2 VIANDES FROIDES2 VIANDES FROIDES (au choix) 
(Rôti de porc - Jambon à l’os - Roulé de dinde - Rosbif cuit)
SAUCE - CONDIMENTSSAUCE - CONDIMENTS
PETIT ASSORTIMENT RÉGIONAL DE CHARCUTERIES MAISONPETIT ASSORTIMENT RÉGIONAL DE CHARCUTERIES MAISON
Lard de jambon cru - Saucisson sec maison
Saucisse à croquer - Gendarmes
PAIN MAISONPAIN MAISON (1 demi-baguette par personne)
FROMAGES DE NOS HAUTSFROMAGES DE NOS HAUTS
Tomme - Munster
DESSERT MAISONDESSERT MAISON (Montagnard ou tartelette)

Crudités de saison 
Poisson (Poché ou terrine maison) - Sauce
Viande froide - Accompagnements
Charcuterie - Condiments
Portion de fromage de pays 
Demi-baguette maison 
Dessert maison 
Boisson individuelle (Sans alcool)
Sachet de couverts - Serviette - Gobelet

Possibilité de plateau sans porc

Sandwich charcuterie (au choix)
1 boisson soft
1 moelleux ou 2 cannelés ou 2 bouchons

Également disponible au magasin tous les jours.
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LE GRILLARDINLE GRILLARDIN……………………………………………………………………………………………..........
1 tranche de lard fumé ou frais mariné 
2 saucisses différentes à griller 
Escalope de porc ou 1 pilon de poulet mariné
2 crudités au choix*
Demi-baguette

LE BOUCANIERLE BOUCANIER………………………………………………………………………………………………......
1 tranche de lard fumé ou frais mariné
2 saucisses différentes à griller 
1 côte de porc marinée ou 1 brochette
(Bœuf ou volaille)
Petits légumes à griller
Patate en robe des champs et son «chic»
2 crudités au choix*
Demi-baguette

LE MAXI GRILLLE MAXI GRILL……………………………………………………………………………………...……………..
1 tranche de lard fumé ou frais mariné
2 saucisses différentes à griller 
1 côte marinée 
1 brochette (bœuf ou volaille)
1 pomme de terre en robe des champs et son « chic »
2 crudités au choix*
Demi-baguette 
Brownies ou tartes maison

Possibilité de dessert maison de la carte 

* Crudités à choisir
> Taboulé
> Carottes
> Céleri
> Choux carottes
> Concombres
> Tomates à la Marocaine
> Salade de pomme de terre

FORMULEFORMULE
BARBECUEBARBECUE

minimum
6 personnes

LES PAINSLES PAINS

LES PETITSLES PETITS
PAINSPAINS

INDIVIDUELSINDIVIDUELS

POUR VOSPOUR VOS
DÉJEUNERSDÉJEUNERS

OU VOSOU VOS
GOÛTERSGOÛTERS

MAIS AUSSIMAIS AUSSI
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Baguettes 250g Tradition Française ou Moselotte………………....
Pain long 400g Tradition Française ou Moselotte…………….....….
Pain d’été..................……….…………………………………………………………………………….........
Pain au maïs 350g……………………………………………………………………………………..........
Pain chataigne et noix 500 g………………………………………………………………...........
Pain de mie nature 500g………………………………………………………………………...........
Baguette céréales…………………...…………………………………………………………….............
Pain des Bouchaux 400g…………………………………………………………....……….............
Pain complet 350g………………………………………………………………………………….............
Pain d’Épeautre………………………………………………………………………………………............
Pain de campagne 500g……………………………………………………………………...............
Pain sans gluten 450g (sur commande - mini 2)………………………….............
La tourte de seigle aux noisettes - miel - figues 400g……………...............
Pain d’épices 250g…………………………………………………………………………………............
Gros pain “Rustique“ mie blanche.......................…………………………….…...
Nordique 350g…………………………………………………………………………………………...........

Nature…………………………………………………………………………………………………………...........
Aux graines (sésame et pavot)……….………………………………………………….............
Croûte à bouchée “Pur beurre“…………………………………………………………............
Pain hamburger………………………………………………………………………………………............

Viennoiseries Maison (pur beurre) - Croissants - Pains chocolat
Brioches Feuilletées - Kougelhopfs classiques ou 
aux mirabelles - Bouchons myrtilles et mirabelles - Cannelés “Bordelais“
Panettones maison - Tartes aux brimbelles - Montagnards…

Dessert maison
Gâteaux proposés par notre Maître Pâtissier en sous-traitance

LES PAINS
Farines des moulins Janot à Savigny (Vosges).

LES PAINSLES PAINS

LES PETITSLES PETITS
PAINSPAINS

INDIVIDUELSINDIVIDUELS

POUR VOSPOUR VOS
DÉJEUNERSDÉJEUNERS

OU VOSOU VOS
GOÛTERSGOÛTERS

MAIS AUSSIMAIS AUSSI
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LES BRUNCHS
En formules

LES BOISSONS
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

À consommer avec modération !

1 viennoiserie pur beurre maison 
Assortiment de nos pains
Jambon blanc - Roulade - Bacon… (100g)
Fromage tranché : Comté - Barkass… (40g)
1 œuf (dur ou frais)
Salade de fruits frais

En complément si vous désirez 
Confitures maison - Beurre de baratte - Miel de montagne
+ 

Café - Thé - Sucre - Lait 
+ 

Kronembourg 30 litres………………………………………………………………………………..........
Bittburger 30 litre…………………………………………………………………………………………........

Location tireuse et CO2…......……………………………………………………………………….......

BRUNCH DUBRUNCH DU
LENDEMAINLENDEMAIN

COMPLETCOMPLET
minimum

10 personnes

TARIF BIÈRESTARIF BIÈRES
ET TIREUSEET TIREUSE

(tarif été 2019)

Nous avons au magasin une sélection de vins et de softs drinks susceptibles d’accompagner 
vos repas, vins régionaux et de plus loin, en particulier une belle représentation des cépages 
Alsaciens de la maison Jean Siegler à Mittelwihr

Nous pouvons également vous fournir une tireuse à bière (selon disponibilité) :
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Ces tarifs sont susceptibles d’évoluer

en fonction du coût des achats de matières premières.

«Même pas peur ! Vivre
c’est prendre le risque de
mourir ! Je mange de tout,
viande et charcuterie compris,
pour le plaisir !»
Jean-Pierre Kauffmann
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DU PAIN...
 AU LARD

POUR VOTRE SANTÉ : MANGEZ, BOUGEZ !POUR VOTRE SANTÉ : MANGEZ, BOUGEZ !

BON 

APPETIT !

DU PAIN...AU LARD
1A Grand rue - 88250 La Bresse

+33 (0) 3 29 25 10 28
contact@du-pain-au-lard.com

Pensez à réserver,Pensez à réserver,
tous les articles de cette carte ne sont pastous les articles de cette carte ne sont pas
disponibles en permanence. disponibles en permanence. 

Merci de prendre rendez-vous pour Merci de prendre rendez-vous pour 
organiser votre réception.organiser votre réception.

Consultez-nous pour connaître les tarifsConsultez-nous pour connaître les tarifs
de livraison et pour la mise à dispositionde livraison et pour la mise à disposition
de cuisiner(s) et/ou service sur place.de cuisiner(s) et/ou service sur place.

RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE
www.du-pain-au-lard.frwww.du-pain-au-lard.fr
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