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Menu Clin D’oeil

+ Charcuterie des Fétes et son taboulé de quinoa

— e ==

POUR VOTRE TABLE (petits pains individuels)

Nature 0,60€ - Effeuillé de Biche aux 3 poivres
Graines 0,65€ + Pommes duchesse et son Gratin de legumes d'antan
CroUte a bouchée «pur beurre» 0,85€ - Blche de Noél (au choix)
Pain hamburger 0,95€
N Menu Coup de Coeur L
Petit pain au comté » Saumon Fumé « maison »
(Comté, noix, jambon cru et graines de sésame) ... 2,70€ + Boudin blanc brioche (morilles/girolles) et son jus corse
La ficelle provencale 2,00€ + Fricassée de Chapon au cepes

+ Pommes duchesse et son Gratin de légumes d'antan

ET BIEN-SOR LES PAINS AU LARD ! 2= A Gl

Pain de Noél 350gr

Menu Gourmand

(Farine de mais, pignhons, figues et abricots) 3,80€
Pain au mais 3509r 3,00€ 5 s
; ’ - Foie gras de canard maison crédit photo : M. Laurent
Pain de mie nature 500gr 3,40€ p X ;
Baguette aux 5 céréales 250gr 1,30€ deen iz S s rieein
- : el 7 - Réti de Veau basse température sauce foie gras Ferme le mercredi 25 et le 1er
Pain des Bouchaux (biicheron) 400gr 2,70€ . . B
” + Pommes duchesse et son Gratin de legumes d'antan
Pain complet 3509r 2,70€ = = Y
. , - Bliche de Noél (au choix)
Pain au quinoa 350gr 2,80€
Couronne de fruits 400gr 3,00€
Campagne 500gr 3,40€ N T h
La tourte de seigle 400gr q osﬁ Buc es
aux noisettes, miel et figues 4,70€ Lo = ( ou 0 personnes )
Pain complet aux céréales 3509r 2,90€ - "Rois Mages
Pain nordique 350gr 3,00€ Biscuit chocolat, bavaroise chocolat noir, lait et blanc
Pain d'été 400gr 3,00€ O . 2
k) g + "Nuit Vosgienne
Pain d'épeautre 500gr 3,80€ e : S : s
o A ; Génoise, creme légere myrtilles, deco chocolat blanc
Pain chataigne et noix 500gr 3,70€
Pain d'épices 250gr 4,50€ * "Nuit Enchantée"
Ranetioneimalsoniscgn 7,50€ Biscuit génoise, créme légeére, fruits frais, déco fruits frais ,
Le pain feuilleté 400gr 3,20€ /

WMWUMMMW&% Yaim” dannée QO
Que 2025 vous soit gourmande et pleine de santé. Merci pour votre confiance...

LES FROMAGES

DE NOS TERROIRS LES PLATEAUX

RACLETTE & PIERRADES

( DECORES PRETS A POSER SUR TABLE )
Munster de la ferme Vaxelaire a Saulxures, Barkass, Comté,

Emmental, Morbier, Beurre de baratte, Fromage a raclette,
Tome du Jura, Cerneau, Fromage a fondue, Mont d'or...

Le Plateau de Pierrade ou Plancha 7,80€ / pers.
Assortiment de viandes (mini 200gr/pers.)
Volailles, veau, beoeuf, porc, lard, bacon.

Le Plateau de Raclette 8,80€ / pers.
Assortiment de charcuteries de montagne maison

et condiments (150gr).

Fromage a raclette (200gr/pers.)




yOoUS TROUVERE7 =

AU MAGASIN

( UNE SELECTION DE VIN POUR ACCOMPAGNER VOTRE REPAS )

NOTRE FUME VOSGIEN AU BOIS DE HETRE (Filets mignons, jambonneaux, palettes..)

NOS SAUCISSONS SECS NATURES OU AROMATISES Les noix de jambon crues.. de notre

séchoir !

NOS VIANDES LOCALES (Vosges et Haute-Sadne)

NOS VOLAILLES DES FETES SELECTIONNEES (Chapons, dindes, poulardes, oies..)

NOS FOIES GRAS DE CANARD DU SUD-QUEST Evidés pour vos terrines ou pour poéler.

NOS BOUDINS BLANCS (Nature, aux morilles/girolles, aux écrevisseset le festif (foie gras /

magret fume / asperges))

NOS PAINS, VIENNOISERIES, ET SUCRERIES Avec la farine Vosgienne des moulins Janot.

NOS BOCAUX GOURMANDS

« Nous préparons vos paniers cadeaux, et pouvons emballer sous vide.»

LES SPECIALITES
BOUCHERES

« Cailles désossées farcies aux raisins 7,80€ / piece
- Supréme de pintade au foie gras 29,80€ / kg
+ Roti de Chapon au ris de veau 28,80€ / kg
+ Mignon de veau Vigneron 34,90€ / kg
+ Paupiette de Porc comtoise 18,80€ / kg
- Réti de Veau Orloff 22,50€ / kg

LES APERITIFS
& PAINS SURPRISES

COFFRET DE MISE EN BOUCHE (Non modifiable) Les 4 piéces —--oooooooooo_. 7,00€
- Mini paté croute festif
- Mini tartelette (ricotta/saumon fumé)
- Verrine (quinoa/cabillaud confit)
- Bouchée de foie gras avec son chutney

NOS REDUCTIONS A TIEDIR (Non modifiable) Les 4 pi€ces ---oooooomoeeoo. 8,00€
+ La mini Brioche escargot
- La mini Paté de truite
- Le Velouté de panais truffé
+ Le mini burger de boeuf et foie gras

INS SURP
= NOS pAmzs FETES RISES

+ Garnis de charcuterie et/ou poissons en mini sandwWichs --.-.o-ocococococooooo. 40,00€
(environ 60 pieces)

. ENTREES

FROIDES & CHAUDFg =

( TOUS LES PRIX INDIQUES SONT EN PORTION INDIVIDUELLE )

Entrées Froides

- Florentine aux 2 saumons 5,20€
(Saumon frais et fumé, ceuf de caille, créme fouettée)
- Charcuterie des fétes et son taboulé de quinoa ... 6,30€
- Pate croute Festif et ses legumes en gelée 7,20€
- Tarte fine de canard et sa mousse au foie gras 6,50€
- Foie gras de canard « maison » 10,00€
- Pateé crolte de Saint-Jacques et saumon (sauce laneth) __________________ 6,50€
» Saumon fumé « maison » 9,20€
- Panna cotta a l'origan et ses légumes confits” 6,80€

Entrées Chaudes

- Bouchée a la reine 4,50€

- Coquille Saint-Jacques « maison » 8,00€

- La douzaine d'escargots de bourgogne (belle grosseur) ___...__..____..____. 8,00€

- Petit paté de truite et sa sauce supréme 5,80€

- Tourte ou Paté Lorrain 15,50€ / kg

- Tourte Bressaude 15,50€ / kg
(Pommes de terre, munster, lardons)

+ Cocotte lutee 7,20€
(Pomme, boudin noir, confit de joue de porc)

+ Boudin blanc brioché (morilles/girolles) et son jus corse ___._.__.___._.__.__ 7,20€

- Noix de Chapon snackée et son crémeux de panais __._...._.........___._. 7,40€

- Crolte de légumes infusés au geniévre” 4,80€

NOS POISSONS

- Lotte sauce vierge aux agrumes 9,50€
* Blanquette aux trois poissons 9,20€
- Papillote de lieu jaune et ses échalotesaubeurre ___.____.__________________ 9,20€

(* peut convenir pour des végétariens)

VIANDES ET VOLAILLF§

CUISINEES

( TOUS LES PRIX INDIQUES SONT EN PORTION INDIVIDUELLE )

« Fricassée de Chapon aux cepes (a la part)

- Dinde rétie au jus de truffe et marron (@ la part)

Mais aussi...
« Tournedos de Pintade gratiné au munster

+ Roti de Veau basse température sauce foie gras

- Roti de Boeuf confit sur pain d'épices

- Effeuillé de Biche aux 3 poivres

- Civet de Biche

- Joue de Porc aux griottes

UNE AUTRE IDEE

POUR LE REPAS DU SOIR OU DU LENDEMAIN

- Noix de jambon en crolte de pain

(6/8 pers. et sa sauce Madere)

NOS GARNITURES

GARNITURES DE LEGUMES 2 choix : 300gr / pers.

« Pommes duchesse et son Gratin de léegumes d'antan __________________

+ Risotto aux morilles et son Fagot d'asperges

S GALETT
NOPUR BEURRE )

« Frangipane .................... 2 pers. 5,00€ / 4-5 pers. 14,00€ / 6-7 pers. 19,00€
(Classique)
+LaLorraine ... 2 pers. 5,00€ / 4-5 pers. 14,00€ / 6-7 pers. 19,00€

(Mirabelles sautées au miel, noisettes et amandes)

Sans oublier les Kougelhopfs, nature ou aux mirabelles, Brioches feuilletées,
Cannelés Bordelais, Bouchons myrtilles ou mirabelles, le tout pur beurre..

10,50€
9,50€

9,50€
10,50€
9,00€
9,00€
8,80€
9,50€



